
Schwarzwälder Schinken Kernstück ohne Schwarte, mit Anschnitt ca.3kg WEIN
Artikelnummer: 059940

Geburtsort: Deutschland, Dänemark, Nierderlande, Belgien - Aufzuchtsort: Deutschland - Schlachtort: Deutschland -
Zerlegungsort: Deutschland 297
nach altem Hausrezept mit besten Zutaten und erlesenen Kräutern von Hand zubereitet und verfeinert. Über Tannenreisig und
Wacholderzweigen mild geräuchert und mindestens 12 Wochen gereift

Verkehrsbezeichnung : Schwarzw.Schinken Kernst.m.Anschn. (6xca.3kg) o.Schwarte

Hersteller : Hermann Wein GmbH & Co. KG

Marke : WEIN

Herkunft : Deutschland

Fleisch Geburtsort : Deutschland, Dänemark, Nierderlande, Belgien

Fleisch Aufzuchtsort : Deutschland

Fleisch Schlachtungsort : Deutschland

Fleisch Zerlegungsort : Deutschland

Zubereitung : verzehrfertig
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Zutaten : Schweinehinterschinken, Speisesalz, Gewürze, Dextrose, Konservierungsstoffe:
Natriumnitrit, Kaliumnitrat,Tannenholzrauch.

deklarationspflichtige
Zusatzstoffe :

konserviert

ernährungsphysiologische
Kennzeichen :

Ohne deklarationspflichtige Allergene, Glutenfrei, Laktosefrei

GVO-Kennzeichnungspflichtig
(lt. VO (EG) Nr. 1829/2003 und
1830/2003) :

Nein

Durchschnittliche
Nährwertangaben pro :

100 g

Brennwert : 1014 kj / 243 kcal

Fett : 15 g

davon gesättigte Fettsäuren : 6.4 g

Kohlenhydrate : 1 g

davon Zucker : 0.2 g

Eiweiß : 26 g

Salz : 5.5 g

Hinweise : Unter Schutzatmosphäre verpackt

Warengruppe : 52 - Wurst / 210 - Schinken roh

Bruttogewicht : 1 kg

Nettogewicht : 1 kg

Abtropfgewicht : 0 g

Tiefe/Breite/Höhe : 33/400/200 mm

Temperaturzone : 02

Lieferantenartikelnummer : 297

Restlaufzeit (Tage) : 54
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