Produktdaten

S
1.2kg 30 knsdel

Semmelknddel 0.d.Z PF 2358
Artikelnummer: 084481

Pfanni Semmelknodel 1,2 KG

MHD-KZ : 1

Basis VPE : kg (kg)

Warengruppe:: 34 - Knorr / 180 - Knddel/K16Re
Bruttogewicht (g) : 12kg

Nettogewicht (kg) : 1.2kg

Tiefe/Breite/Hohe : 97/222/274 mm
Lieferantenartikelnummer : 2358

EAN : 4000400323583

Restlaufzeit (Tage) : 59

kj : 610

kcal : 140

Zutaten : 75% Semmelwiirfel (WEIZENMEHL, Hefe, Speisesalz),

MAGERMILCHPULVER, MILCHZUCKER, Speisesalz, Rostzwiebeln
(Zwiebeln, Sonnenblumendl), HARTWEIZENGRIESS, Palmdl,
EIGELBPULVER, EIKLARPULVER, Petersilie, MILCHEIWEISS, Gewdirze,
geréucherte Hefe, Aroma, Raucharoma. Kann Spuren von Sellerie enthalten.
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GVO-Kennzeichnungspflichtig  Nein
(It. VO (EG) Nr. 1829/2003 und
1830/2003) :
Durchschnittliche 100g
Néahrwertangaben pro :
Brennwert : 610 kj / 140 kcal
Fett : 150¢g
davon geséttigte Fettsduren: 0,70 g
Kohlenhydrate : 26,009
davon Zucker : 6,009
Eiweil}: 6,009
Saz: 1809
Verkehrsbezeichnung : Trockenmischung zur Herstellung von Semmelknodeln
Hersteller : Unilever Deutschland GmbH
Marke : PFANNI
Herkunft : Deutschland, Bundesrepublik
Zubereitung : Zubereitung: 1. Packungsinhalt in eine Schiissel geben. 2. 1,5 Liter warmes

Wasser hinzugeben und gut durchmischen. 3. Teig 15 Min. quellen lassen

und anschlief3end nochmals durcharbeiten. 4. Mit Portioniergerét oder
angefeuchteten Handen Knddel formen. 5. Knédel in reichlich kochendes
Salzwasser geben und 1 Min. aufkochen. 6. Bel schwacher Hitze 20 Min. ziehen
lassen. Nicht kochen! Teilmengenentnahme: Bei Entnahme von Teilmengen den
Packungsinhalt innerhalb einer Woche verbrauchen. Wichtiger Hinweis: Bei
Entnahme von Teilmengen Beutelinhalt gut durchmischen.
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